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XV  Fiera Regionale del Tartufo
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la settimana
del gusto

con il contributo di con la collaborazione di

Monregalup

p e c c a t i  d i  g o l a

e Condotta Monregalese

La Città di Mondovì invita ad utilizzare le ampie aree 
di parcheggio a disposizione nel rione di Breo e a 
raggiungere la manifestazione con la nuova funicolare

Ufficio di Informazione e Accoglienza Turistica
 Mondovì Tourist Information Office

Corso Statuto, 16 - 12084 Mondovì (CN) - Tel. +39 0174 40389
Aperto dal martedì alla domenica, festivi compresi
Orario: 10.00 - 12.30 / 14.30 - 18.00
turistico@comune.mondovi.cn.it www.comune.mondovi.cn.it

Alcuni dei temi approfonditi nell’aula didattica durante 
“Peccati di Gola”:
●  Piccoli chef di Bagnasco presentano i piatti tradizionali dell’Alta Val Tanaro
●  Il cioccolato. Diario di un lungo viaggio
●  Il cappone di Morozzo a confronto con un pollo allevato in batteria
●  I mieli incontrano i formaggi

E inoltre…
Domenica 30 ottobre 2011 
presso Shopping Center Mondovicino 
Ore 15.30 - Per mangiarti meglio: il latte – laboratorio dedicato ai bambini
Ore 18.00 - Le forme del latte  

 

laboratori
del gusto

partners

A cura di 

e Condotta Monregalese

Associazione
“LA FUNICOLARE”

Continua l’iniziativa della Confcommercio-As.Com. Monregalese �per 
promuovere i menù del territorio. 
In occasione di Peccati di Gola, alcuni operatori della ristorazione di 
Mondovì offrono la possibilità di gustare i menù del territorio. 
I locali di ristorazione aderenti a  Monregalup sono  identificabili per 
la particolare insegna, posta davanti al loro ingresso, riconoscibile da 
un blocco di pietra arenaria di Vicoforte sul quale è inserita una lastra 
metallica in corten raffigurante la Torre Civica del Belvedere, simbolo 
della città.
Cantine Bonaparte – Piazza Maggiore 3, tel. 0174.553074
Ristorante I Gelsi – Strada Prov.le Mondovì Villanova 11, tel. 0174.42622
Ristorante Il Baluardo – Piazza d’Armi 2, tel. 0174.330244
Ristorante La Borsarella – Via del Christ 2, tel. 0174.42999
Ristorante Tre Limoni d’Oro – Piazza Cesare Battisti 2°, tel. 0174.40333
Ristorante Villa Nasi – Via Pietro Delvecchio 2, tel. 0174.46666
Trattoria Aimo – Fraz. San Giovanni dei Govoni 5, tel. 0174.61214
Trattoria Croce d’Oro – Via Sant’Anna 83, tel. 0174.681464
Trattoria del Teatro – Via delle Scuole 10, tel. 0174.40050
Trattoria Ezzelino – Via Vico 29, tel. 0174.558085
Trattoria London – Via Malfatti 10, tel. 0174.43590

> Dall’8 ottobre al 6 novembre 2011
“Grammatica Cromatica: arte della fotografia da sogno e letterpress design”
mostra delle artiste Christopher + Columbus. Per la durata della mostra lo chef Marc 
Lanteri propone amuse-bouche ispirate ai viaggi di Cristoforo Colombo e alla “via delle 
spezie”. Presso il Ristorante il Baluardo. Informazioni e prenotazioni: tel. 0174.330244.

> Sabato 15 e domenica 16 ottobre 2011
Celià: senza glutine che spettacolo. Il primo evento tematico sulle intolleranze alimen-
tari con esposizioni, convegni, laboratori, degustazioni.
Piazza Maggiore, dalle 10.00 alle 20.00

> Domenica 23 ottobre 2011
Gran Castagnata e Arte in Piazza 
a cura dell’Associazione Amici di Piazza. 
Piazza Maggiore dalle 9.00 alle 20.00

“Fiera del Mese” 
Mercatino dell’antiquariato minore e delle cose usate. Piazza Ellero dalle 9.00 alle 18.00 

Premio internazionale “Opera - Città di Mondovì” XXII edizione
Concerto di Veronica Simeoni, mezzo soprano. Teatro Baretti, ore 21.00

> Mercoledì 26 ottobre 2011
Il “Fassone monregalese”… una cena “tutto carne” per valorizzare un prodotto a km 
0. Ristorante Villa Nasi - Park Hotel. Informazioni e prenotazioni: tel. 0174.46666.

> Giovedì 27 ottobre 2011
“Italia buon paese. Gusti, cibi e bevande in 150 anni di storia”
presentazione del libro di Clara e Gigi Padovani.
Sala Comunale delle conferenze, ore 17.30

“La tipicità rivisitata…4 mani d’autore”
cena a cura degli chef Daniele Lunghi della Locanda Canevari di Volpedo (AL) e Anto-
nio Ietto della Trattoria Ezzelino di Mondovì. 
Istituto Alberghiero G. Giolitti, ore 19.45. Informazioni e prenotazioni: 3282698996.

> Venerdì 28 ottobre 2011
“Misticanze… d’autore”. Letture dall’omonimo libro di Gian Luigi Beccaria a cura di 
CanzonEteatro. Sala Ghislieri, ore 21.00

> Sabato 29 ottobre 2011
“Finalmente si mangia! Storie da raccontare in cucina”. 
Incontro di lettura per i bambini della scuola dell’infanzia e della scuola primaria a cura 
di Gabriele Ferrari. Biblioteca Civica, ore 15.30

> Domenica 30 ottobre 2011
Concerto del Coro delle Voci Bianche della Scuola Comunale di Musica di Mondovì 
diretto da Maurizio Fornero e del “Choeur del Polysons” di Parigi diretto da Elisabeth 
Trigo. Chiesa della Missione, ore 20.30

> Sabato 5 novembre 2011
“Le ricette di Nefertiti”. Presentazione del libro di Bruno Gambarotta, interviene Enzo 
Errani. Sala Comunale delle Conferenze, ore 17.30.

peccati di gola 2011
Date e orari di apertura al pubblico
•	 Sabato 29 ottobre dalle ore 17.00 alle ore 23.30
•	 Domenica 30 ottobre dalle ore 10.30 alle ore 23.30
•	 Lunedì 31 ottobre dalle ore 10.30 alle ore 23.30
•	 Martedì 1 novembre dalle ore 10.30 alle ore 23.30
Ultimo ingresso: ore 22.00

Luogo di svolgimento
Mondovì Piazza – locali ex Caserma Galliano

Prezzo di ingresso
•	 Biglietto intero € 8,00
•	 Biglietto ridotto € 6,00 (gruppi oltre 20 persone - over 70 anni - soci Slow 

Food, possessori Carta Socio Coop - visitatori Sistema Urbano Integrato - pro-
mozione Assapora la Cultura)

•	 Bambini fino a 10 anni gratis

Il biglietto dà diritto a:
•	 bicchiere da degustazione in vetro con tracolla in tessuto e posate; n. 4 ticket 

degustazione spendibili lungo il percorso espositivo

mostre in corso
> Mondovì 150. Dall’Unità d’Italia ad oggi.
Mostra evento celebrativo per il 150° anniversario dell’Unita d’Italia Centro 
espositivo Chiesa di Santo Stefano (Mondovì Breo) dal 29 ottobre 2011 all’8 
gennaio 2012

> L’Italia disegnata
Stralci di storia d’Italia attraverso le copertine della Domenica del Corriere e le 
pagine dei giornali locali. Presso Antico Palazzo di Città e Museo Civico della 
Stampa fino al 16 ottobre

> Maestri e artisti incisori
Presso il Museo Civico della Stampa dal 29 ottobre

> La nuova generazione delle lame high tech
Mostra a cura di Compostella. Presso Antico Palazzo di Città (piano terra)
dal 29 ottobre al 13 novembre.

> Fondi sfocati
Mostra del 3° Concorso Fotografico Nazionale. Presso Antico Palazzo di Città 
(piano primo) dal 28 ottobre al 13 novembre

> Le tovaglie d’autore di Francesca
Presso il Museo della Ceramica dal 29 ottobre al 1° novembre

> Mondovì en plein air
Le Langhe e il Monregalese nei pastelli dei pittori russi e italiani presso Società 
Operaia SOMS fino al 22 ottobre



peccati di gola 2011

wc

PRIMO PIANO

percorso di collegamento
salato e cucine
dolci
tartufi e fattoria amica
ospiti
uscita

1.	 casse

2.	 ingresso

3.	 regia filodiffusione

4.	 kit del buongustaio

5.	 fiera del tartufo

6.	 infopoint istituto professionale alberghiero “G. Giolitti” – stand istituzio-

nale

7.	 “Benvenuti a Mondovì” – finger food a cura di Pasticceria Comino, 

Cantine Bonaparte, Trattoria Ezzelino

8.	 Confartigianato – stand istituzionale

9.	 Az. Agricola Fernandez – confetture e marmellate

10.	 Provincia di Savona – stand istituzionale

11.	 Slow Food – stand istituzionale

12.	 Az. Agr. Revello – olio, pesto e prodotti liguri

13.	 Az. Agr. Agritrutta – prodotti dell’acqualcoltura

14.	 Coop Liguria – stand istituzionale e prodotti della linea “Fiorfiore Coop”

15.	 Consorzio per la tutela e la valorizzazione del cappone di Morozzo

16.	 Birrificio Trunasse – birra

17.	 Settepiù s.r.l. – paletta di Coggiola

18.	 Vacchino Paola – Coop. Agricola “La Poiana” – formaggi tipici

20.	 Consorzio di valorizzazione e tutela prodotti tipici dell’Alta Val Tanaro – 

rapa di Caprauna, cece di Nucetto, fagiolo di Bagnasco

21.	 Ma.el  Az. Agricola – confetture, conserve, antipasti

22.	 Consorzio Tutela Formaggio Raschera d.o.p. – formaggi tipici

23.	 Az. Agricola Bricco del Cucù e Macelleria Marchisio – vino e carne

24.	 Simeoni Enrico – la pagnotta del doge, riso del Delta del Po, prosecco

25.	 Fainà di Gladys Poggi – farinata ligure

26.	 Antica Formaggeria Carletti – formaggi tipici

27.	 Cassa interna – vendita ticket degustazioni aggiuntivi

28.	 Occelli Agrinatura srl – formaggi tipici

32 	 Regione Calabria – Comune di Polistena

34.	 Consorzio Fattoria Amica – Coldiretti – stand istituzionale

35.	 Apicoltura Boetti - miele

36.	 Az. Agricola Romanisio – nasci

37/A 	Az. Agricola Cerruti Anna Maria – carne

37/B 	 Az. Agricola Avignolo – vini

38.	 Az. Agricola La Genuina – erbe aromatiche, pasta

39/A	 Az. Agricola Revelli Claudia – vino, nocciole

39/B	 Az. Agricola Cascina Lisindrea – carne, salumi

40/A	 Coop. Noemi – formaggi tipici

40/B	 Revelli Delia – prodotti dell’acqualcoltura

41.	 Az. Agr. Blua Claudio – frutta

42/A	 Cascina Azii – nocciole

42/B	 Apicoltura Taramazzo – miele

43.	 Confraternite del Gusto – stand istituzionale

44.	 Araba Fenice – libri di cucina

45.	 La Piazza: la focaccia (Panificio Tossini), la pasta fresca (Pastificio 

Michelis Egidio), hamburger (La Granda Trasformazione srl), fritture in 

olio extravergine di oliva (Abbo Frantoio del Podere Bevera srl), il pesce 

(Coop. di Pesca “Il Gagollo”), la carne (Macelleria Sergio e Vì e Salumifi-

cio Monregalese), il vino – la cisrà – le zuppe (Bottega del vino “Dolcetto 

di Dogliani), la birra (Birrificio Un Terzo), le caldarroste (Ass. Amici di 

Piazza)

46.	 Fly Food – micro birrifici

47.	 La Nicchia dei Sapori – dolci

48.	 Cioccolato Colle – Cioccolato

49. 	 Rakikò Distribuzione s.r.l. – amaro tipico

50 - 51. 	 Ass. Produttori Dolcetto Langhe Monregalesi - vino

52.	 Panetteria Pasticceria Canavese – panettone artigianale e pane

53.	 Caffè Bianchi – caffè tostato artigianalmente

54.	 Aula Didattica – laboratori del gusto

55.	 Pasticceria l’Angolino, Pasticceria Marchetti, Consorzio Paste di Meliga  

del Monregalese, Ass. Amici del Cioccolato, Enoteca Ravotti

56 – 61	 Gli amici di “Peccati di Gola” – Associazioni e stand istituzionali

62. 	 Comizio Agrario – antiche varietà mele

ASSAPORA LA CULTURA 
Con il biglietto del sistema urbano integrato 

entri a prezzo ridotto a Peccati di Gola e con il 
biglietto di Peccati di Gola entri a prezzo ridotto 
nei monumenti del Sistema Urbano Integrato! 

Promozione valida nei giorni di manifestazione.

IN FUNICOLARE C’E’ PIù GUSTO 
Se raggiungi Peccati di Gola con la 

Funicolare, mostra il biglietto alla cassa e 
acquistando un ingresso per l’evento avrai 

diritto ad un ticket degustazione 
in omaggio!


