
La
Fiera d

i C
arm

agn
ola affon

d
a le su

e rad
ici n

ella storia, com
e testim

on
ian

o u
n

 ban
d

o d
el

1465 ed
ito d

al M
arch

ese Lu
d

ovico d
i Salu

zzo e u
n

 ed
itto d

el 1571 con
 cu

i il R
e d

i Fran
cia,

con
statata la sem

p
re m

aggiore im
p

ortan
za ch

e il m
ercato d

i C
arm

agn
ola stava svilu

p
p

an
-

d
o in

 virtù
 d

ella su
a  p

osizion
e geografica, stabilì qu

attro fiere all’an
n

o con
 cad

en
za trim

estrale. 
L’im

p
ortan

za com
m

erciale d
i C

arm
agn

ola si è con
solid

ata attraverso i secoli, grazie all’afflu
en

za
d

ei m
ercan

ti fin
 d

a G
en

ova, d
a V

en
ezia e d

alle con
fin

an
ti aree fran

cesi p
er acqu

istare cord
am

i, tele
p

er vele e can
ap

a. L’u
rban

istica d
ella città riflette an

cora l’im
p

ortan
za com

m
erciale d

elle d
iverse

ep
och

e: vi si trovan
o in

fatti lu
n

gh
i p

ortici, am
p

ie p
iazze, n

u
m

erose tettoie p
er la p

rotezion
e d

el be-
stiam

e e d
ei cereali. Il m

ercato  h
a avu

to u
n

’evolu
zion

e n
el tem

p
o, segu

en
d

o il m
u

tare d
ell’econ

o-
m

ia agricola d
ella zon

a. L
a Fiera P

rim
averile h

a accom
p

agn
ato la storia d

ella n
ostra città in

in
ter-

rottam
en

te attraverso i secoli fin
o a raggiu

n
gere con

 il 2011 la 547
aed

izion
e. 

Siete tu
tti in

vitati a C
arm

agn
ola sa

b
a

to 12 e d
om

en
ica

 13 m
a

rzo, p
er u

n
a Fiera ch

e si caratterizza
in

n
an

zitu
tto p

er l’esp
osizion

e d
ella p

iù
 in

n
ovativa m

eccan
izzazion

e agraria, oltre ch
e p

er le M
ostre

p
rovin

ciali d
elle razza bovin

e Frison
a italian

a e P
iem

on
tese, ch

e con
 il 2011 arrivan

o alla 32
a

ed
i-

zion
e. U

n
 rin

graziam
en

to p
articolare va qu

in
d

i rivolto all’A
ssociazion

e P
rovin

ciale A
llevatori d

i
Torin

o e a tu
tti gli allevatori esp

ositori, sem
p

re p
iù

 im
p

egn
ati e all’avan

gu
ard

ia n
el settore zootec-

n
ico, n

on
ch

é agli attivissim
i com

m
ercian

ti d
i bestiam

e, fien
o e p

aglia, agli op
eratori com

m
erciali

e a tu
tti gli agricoltori ch

e settim
an

alm
en

te ren
d

on
o il Foro B

oario d
i C

arm
agn

ola u
n

a d
elle

p
iazze p

iù
  im

p
ortan

ti d
’Italia.

L
a Fiera P

rim
averile offre an

ch
e u

n
a corn

ice festan
te e variop

in
ta, d

al gran
d

e m
ercato am

bu
-

lan
te abbin

ato al M
erca

n
tico

con
 800 ban

carelle ch
e an

im
eran

n
o le vie e le p

iazze cittad
in

e,
alle in

iziative  p
er i bam

bin
i com

e la N
otte d

ella
 F

iera
d

i sabato 12 m
arzo. 

B
u

on
a Fiera a tu

tti.
L’Assessore all’Agricoltura  

Alessandro Cavaglià
Il Sindaco  

Gian Luigi Surra
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L’Associazione Provinciale Allevatori 
e l’Accadem

ia dell’Agricoltura di Torino,
con il contributo della Provincia di Torino 

e del Com
une di Carm

agnola, 
patrocinano lo spettacolo
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Il coro M
ichele Novaro, accom

pagnato 
dai racconti dell’attore M

ario Brusa, 
esegue una quindicina di canti dell’800

che si chiudono 
con il Canto degli Italiani, 

eseguito per la prim
a volta a Torino 

e diventato poi nostro inno nazionale.

Riprendendo una delle antiche tradizioni del Piem
onte, che vedeva gruppi di contadini ritrovarsi in

stalla nel dopocena con le fam
iglie per com

m
entare i fatti quotidiani e per condividere le speranze

e le attese di una dura vita lavorativa, “La Notte della Fiera” –
arrivata all’ottavo appuntam

ento –
nel pom

eriggio e nella serata di sabato 12 m
arzo propone un m

odo diverso per accostarsi al 
m

ondo agricolo. Un’iniziativa pensata per bam
bini, ragazzini e fam

iglie che diventeranno 
protagonisti di una serie di eventi ad ingresso libero:

�
dalle 15 alle 21: “Un piatto e un bicchiere fatto da m

e”, laboratorio in piazza per realizzare   
piatti e gioielli in ceram

ica a cura de La Fornace Spazio Perm
anente gestore di M

unlab 
(Ecom

useo regionale dell’Argilla di Cam
biano)

�
ore 20,30: “Fiabe d’Italia, raccolte e narrate nei luoghi in cui sono nate e offerte a chi  
vuole ascoltare”

spettacolo del cantastorie Claudio Zanotto Contino, accom
pagnato dalla

sua celebre asina Geraldina
�

 in chiusura di serata lo spettacolo di prestidigitazione
dell’illusionista M

agic Aladin
(offerto dai gestori del Bar M

ercato Bestiam
e).

Prim
attori della serata saranno anche gli asini dell’Associazione Asini e M

uli di Carm
agnola: 

gli operatori dell’Associazione proporranno passeggiate notturne a dorso degli asini, 
che proseguiranno anche per tutta la giornata di dom

enica 13 m
arzo.

La Frisona Italiana
è la razza da latte

più diffusa in tutto il m
ondo. Grazie 

ad un’intensa ed efficace selezione, gli
allevatori della Provincia di Torino sono
all’avanguardia per le produzioni m

edie
per capo e per il livello m

orfologico. 
La qualità degli allevam

enti torinesi 
è testim

oniata dai num
erosi titoli e 

riconoscim
enti conquistati ogni anno

alla M
ostra Nazionale della razza

Frisona Italiana di Crem
ona che m

ette
a confronto le province italiane.

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

  

Sabato  12  m
arzo  2011 – dalle ore  15 – Foro  Boario – Piazza  Italia  

Sabato  12 e dom
enica 13 m

arzo  2011 –  Foro  Boario – Piazza  Italia  

La notte della Fiera

PROGRAM
M

A

Sabato 12 m
arzo

ore 9.30
gara di valutazione per

gli allievi degli Istituti Agrari della
Provincia di Torino

VI Junior Show
ore 14.00

gara di tosatura;
ore 16.00 gara di giudizio;
ore 17.00

gara di conduzione

Dom
enica 13 m

arzo
ore 10.00

inizio valutazioni 
categorie m

anze con finale;
ore 14.00

inizio valutazioni
categorie vacche con 

finale.

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

XXXII M
ostra Provinciale 

dei Bovini di Razza Frisona Italiana
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ALTRI  EVENTI  A  CARM
AGNOLA
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a cura dell’azienda 
Chicco Luca 

Cascina Ghirarda
Carm

agnola

da
Sabato 2 

a Dom
enica 3

aprile
ore 9,00/19,30
XXIII Ortoflora e Natura

presso il Parco Cascina Vigna 
(Via Francesco di Sales 188).

Sabato 12 e Dom
enica 13 m

arzo
Chiesa di San Filippo

M
ostra M

ercato di piante grasse, 
bonsai e tillandsia a cura

dell’azienda agricola
A

U
D

IS
IO

 M
IL

E
N

A
in collaborazione con il gruppo

Bonsai Insiem
e

di Carignano

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

IN
FO

FIERA E RASSEGNE
UFFICIO AGRICOLTURA Tel. 011 97.24.220

GRAFICA E STAMPA �CLS CARMAGNOLA - 011 9712931
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In tutto il centro storico

��

���������
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450 banchi con antiquariato, 
collezionism

o ed oggetti vecchi e usati e
"M

ercato Am
bulante":

300 banchi con abbigliam
ento, calzature,

intim
o, bigiotteria, artigianato e m

olto altro ancora

���


���	
������
��

(nei ristoranti aderenti all’iniziativa 
riportati nell’apposito depliant)
INFO Tel. 011.97.24.381- 398
w

w
w

.com
une.carm

agnola.to.it

Dom
enica  13  m

arzo  2011  dalle  ore 9.00  –  Foro  Boario – Piazza  Italia  

XXXV  M
OSTRA VITELLINO DA LATTE

Razza Piem
ontese - Altre razze - M

eticci

BOVINI 
ESPOSTI 

DA 
COM

M
ERCIANTI

(m
aggior num

ero di capi esposti)
Bovini destinati all’ingrasso Le rassegne zootecniche

ANIM
ALI DA CORTILE

�
Gallina Bionda Piem

ontese  (gruppo di 4 +
 gallo)

�
Gallina Bianca di Saluzzo e  Cavour  (gruppo di 4 +

 gallo)
�

Galline da carne  (gruppo di 4 +
 gallo)

�
Galline ovaiole   
(gruppo di 4  +

 gallo)
�

Galline da ornam
ento  

(gruppo di 4 +
 gallo)

�
Fagiani da voliera
(gruppo di 4)

�
Tacchini 
(gruppo di 4) 

�
Conigli 
di razza Grigio 
di Carm

agnola 
e Conigli di 
altre razze

ESPOSIZIONE DI BUFALI
CONCORSO VITELLI DESTINATI 
ALL’ INGRASSO
�

Razza Piem
ontese (m

aschi da Kg. 200 a Kg. 449 
e fem

m
ine (da Kg. 150 a Kg. 349)

�
Razza Lim

ousine (m
aschi da Kg. 200 a Kg. 449)

�
Razza Garonnese o Blonde d’Aquitaine 

(m
aschi da Kg. 200 a Kg. 449)

�
M

eticci (m
aschi da Kg  200 a Kg. 449)

�
Altre  Razze (m

aschi da Kg. 200 a Kg. 449)

�
�

��
�

ALTRI  EVENTI  A  CARM
AGNOLA
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Sabato 12 e Dom
enica 13 m

arzo
Chiesa di San Filippo

M
ostra M

ercato di piante grasse, 
bonsai e tillandsia a cura

 
 

 
 

 
 

 
 

Leprenotazioni
per esporre 

si ricevono presso
l’Ufficio

Agricoltura
(Tel. 011/97.24.220) o presso 

la D
irezione del M

ercato
Bestiam

e (Tel. 011/9724395,
m

ercoledì e giovedì), dove 
possono essere consultati 
ed ottenuti in copia il
Regolam

ento delle Rassegne 
e il Regolam

ento della Fiera
Prim

averile.
La prem

iazione 
dei concorsi avrà luogo 
dom

enica 13 m
arzo dalle 

ore 15,30 presso la Sala
Contrattazioni 

del Foro Boario.

  
 

 
 

 

  LA - 011 9712931
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In tutto il centro storico
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450 banchi con antiquariato
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La
Piem

ontese
è il fiore al-
l’occhiello del-

la
nostra 

zootecnia,
con circa 300.000 ca-
pi. La sua carne è ap-
prezzata dai m

acellai,
grazie  ad una resa al-
lo spolpo che non ha
eguali e dai consum

a-
tori per la sua tene-
rezza, il suo sapore e
la scarsa presenza di
grasso che consente
di 

ottenere 
ottim

e
preparazioni culinarie
da tutti i tagli.

Piem
ontese

�
�

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
  

  
 

��
�
�
�
�




�

Sabato 13
m

arzo
ore 15.00

inizio 
valutazione 

soggetti esposti;

ore 21.00
serata fantasia 

e allegria con la Piem
ontese.

Dom
enica 14

m
arzo

ore 9.00
prosecuzione 

valutazione soggetti 
esposti; 

ore 12.00
proclam

azione 
dei cam

pioni.
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La Piem
ontese

è il 
fiore all’occhiello della
nostra zootecnia, con
circa 300.000 capi. 
La sua carne è 
apprezzata dai 
m

acellai, grazie ad 
una resa allo spolpo
che non ha eguali 
e dai consum

atori 
per la sua tenerezza, 
il suo sapore e 
la scarsa presenza 
di grasso che consente
di ottenere ottim

e 
preparazioni culinarie
con tutti i tagli.

  
  

  
 

 
 

  
 

 
  

 
 

  
  

  
 

 
 

 
  

 
  

  
 

 
  

  

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

PROGRAM
M

A

Sabato 12 m
arzo

ore 15.00
inizio valutazione 

soggetti esposti;
ore 21.00

serata fantasia 
e allegria con la Piem

ontese.

Dom
enica 13 m

arzo
ore 9.00

prosecuzione 
valutazione soggetti esposti;

ore 12.00
proclam

azione 
dei cam

pioni.

 
 

 
 

 
 

 
 

XXXII M
ostra Provinciale dei Bovini di Razza Piem

ontese Italiana


