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11-12 NOVEMBRE 2017

PIEMONTE | Cantine partecipanti e programmi

Dati aggiornati al 06/11/2017

ALESSANDRIA

Altavilla

MAZZETTI D'ALTAVILLA
Distillatori dal 1846

Viale Unita d’ltalia, 2 tel. 0142 926147
eventi@mazzetti.it

www.mazzetti.it

PROGRAMMA
Visita Guidata con Degustazione di Distillati e Tipicita

All’arrivo i partecipanti saranno condotti da parte di una nostra Guida in Distilleria per conoscere le varie fasi produttive, respirandone profumi
ed emozioni. Il tour proseguira all’interno della suggestiva Barricaia d‘invecchiamento per scoprire le botti di legni pregiati nelle quali il fine
Distillato riposa per regalare poesie uniche dei sensi per poi transitare nell’emozionante “Galleria della Grappa”, artistico allestimento con
bottiglie storiche di distillati. La Visita si concludera all’interno dell’Enoteca Monferrina, fascinoso cantinone sotterraneo dove, in un ambiente
accogliente, gli ospiti prenderanno parte ad una degustazione di tipicita gastronomiche e ad assaggi.

Informazioni, costi e prenotazioni: tel. 0142 926147 — eventi@mazzetti.it — www-mazzetti.it
GRAPPA DAY

L’autunno 2017 riporta l'opportunita di partecipare agli speciali “Grappa Days”, affascinanti “Giornate in Distilleria” all’insegna di visite
guidate, degustazioni ed esperienze sensoriali ricche di emozione e gusto.

L’iniziativa prevede I'arrivo, nelle giornate degli eventi, alle ore 11.00, presso la sede storica di Mazzetti d’Altavilla — Distillatori dal 1846, nel
cuore delle colline Unesco del Monferrato vestite d’autunno, per immergersi, in compagnia di amici e parenti, nel profumo degli alambicchi
fumanti grazie all’'emozionante tour guidato che portera a scoprire la magia della distillazione vivendo I'esperienza in diretta e visitando la
Distilleria in funzione, la Barricaia e la Galleria della Grappa...

Successivamente il gruppo verra accolto presso i restaurati locali dell’antica Casa Mazzetti, dominati dalle suggestive arcate e dalla vista sulle
dolci colline monferrine dove verra servito il Brindisi di Benvenuto e, a seguire, avra luogo il pranzo con golose specialita, tutte abbinate ai
profumi dei pit pregiati Distillati!

Possibili anche le visite alla Cappella Votiva La Rotonda e alle mostre di Casa Mazzetti.

Date dell’evento: Domeniche 5 — 12 — 26 Novembre e 3 — 10 e 17 Dicembre o in altra data da concordarsi.

Evento su prenotazione; Informazioni, costi e adesioni a: tel. 0142 926147 — eventi@mazzetti.it — www-mazzetti.it

Camino Monferrato
CANTINE PIERINO VELLANO



Via Ombra 10/12 - tel. 0142-945900
info@casansebastiano.it
Www.casansebastiano.it

PROGRAMMA

In occasione di S. Martino in Cantina per DOMENICA 12 NOVEMBRE proponiamo: ‘Passeggiata tra i vigneti con degustazione’ —
attraverso un percorso tra boschi e vigneti si visiteranno le antiche abitazioni scavate direttamente nella roccia (In caso di
maltempo, proponiamo la suggestiva visita a lume di candela alla "Cantina Buia del Nonno" ). Al termine ci sara una
degustazione guidata dei nostri vini. Sequira pranzo tipico monferrino presso I’Osteria del Resort.

Costo di partecipazione € 30,00 a persona (solo passeggiata e degustazione : 10€).

Ritrovo domenica 12 novembre alle 11,30 presso Ca San Sebastiano Wine Resort & Spa, via Ombra 10/12 Castel San Pietro di
Camino (AL).

Per info e prenotazioni: 0142/945900 — 339/5030545Info: 0142/945900 — 339/5030545 - info@casansebastiano.it

Casale Monferrato

AZ. AGRICOLA LEPORATI ERMENEGILDO
Strada Asti 29
tel. 0142-55616

info@leporatiwine.com
www.leporatiermenegildo.it

PROGRAMMA
Proponiamo visite e degustazioni guidate in cantina insieme ai proprietari viticoltori.
Vi aspettiamo domenica 13 novembre nei seguenti orari: 9.00/12.30 — 15.00/18.00

Serravalle Scrivia

LA BOLLINA
Via Monterotondo 58
tel. +39-(0)143-61984
m.sciutto@Iabollina.it
www.labollina.it

PROGRAMMA

Sabato 11 Novembre 2017

Visita della cantina e dei vigneti

Degustazione gratuita delle Biciclette! Ovvero dei vini della Linea Biciclette:
Beneficio Vino Bianco

Gavi Docg 2016

Minetta Monferrato Rosso Doc 2016 da uve barbera

Linea Prestige
Bricchetta Monferrato Rosso Doc 2014 da uve barbera 85% e nebbiolo 15%
ed a sorpresa alcuni vini della linea Bollina Srl.

Esposizione delle opere dell'artista Paolo Rossetto: https://www.facebook.com/paeisenheim
Dalle ore 18:00: Tra Liguria e Piemonte — Lo chef Giorgio Dal Pian si cimentera due piatti stagionali ovvero il tortino di porri e la
frittata di spinaci e cipolle rosse.

Il Wine Shop chiudera alle ore 19:45.

Tagliolo

CASCINA BOCCACCIO
Loc. Piano Moglia, 21

tel. 347 75 49 369 - 339 31 09 336
viniboccaccio@gmail.com
www.cascinaboccaccio.com

PROGRAMMA
Siamo un'azienda a produzione biologica e sequiamo il ciclo naturale della vigna... accogliamo amici clienti illustrando I'attuale
fase di vinificazione, nel rispetto della natura e della terra.


https://www.facebook.com/paeisenheim

ASTI

Cisterna d'Asti
TENUTA "LA PERGOLA" DI BODDA ALESSANDRA

Regione Caso, 30

tel. 0141 979246 338.2029588
pergola@tenutalapergola.it
www.tenutalapergola.it

PROGRAMMA

SABATO 11 : Passeggiata e merenda sinoria

Ore 14,30 - ritrovo alla Tenuta La Pergola

Ore 15 - in collaborazione con I'associazione Lilt camminata sotto la Pergola sino ad arrivare al confine con il Roero; nel mentre si gioca al
“RAPULE’” con la raccolta dei piccoli grappi lasciati dai vendemmiatori ...

ore 17 - ritorno alla Cantina e presentazione del Libretto “Stile di vita 2” a cura della LILT di Asti/ Progetto Diana 5.

ore 18 - Nel salone delle Feste dell’Agriturismo della Tenuta verra proposta la classica merenda sinoria ( €15* a persona con un calice di vino
Novello compreso ) - e premiato il cesto pil pesante della raccolta del Rapulée.

*Una parte del ricavato andra devoluto all’associazione LILT di Asti

DOMENICA 12 : si continua la degustazione del Vino Novello e non solo

Si ricorda che abbiamo a disposizione una vasta area parcheggio per i Camper

In caso di pioggia le Socie dell’Associazione coinvolgeranno gli ospiti con diverse sorprese....

Costigliole d'Asti
CASCINA FIORE
Strada Piazza n.2

tel. 0141 961407
cascinafiore@libero.it

PROGRAMMA
Degustazioni dei vini dalle 10:00 alle 19:00 accompagnati da una selezione di salumi e formaggi locali.

CUNEO

La Morra

AGRICOLA GIAN PIERO MARRONE
frazione Annunziata 13

tel . 0173 509288

denise@agricolamarrone.com
www.agricolamarrone.com

PROGRAMMA
Dalle 10 alle 18 degustazione di tutti i nostri vini in abbinamento a prodotti tipici del nostro territorio.
Le degustazioni saranno a pagamento e sarebbe molto gradita la prenotazione, via mail o al telefono.

Monteu Roero
AZ. AGRICOLA BAJAI MORETTI GIOVANNI

Via del Forno n°4 e Via Umberto | n°2 (sala degustazione)

Tel 0173 90346 - +39 338 8164016 (ADRIANO) +39 347 8866445 (MIRELLA)
info@bajaj.it

www. bajaj.it

PROGRAMMA
SABATO 11 NOVEMBRE

ORE 15.00 : Passeggiata nei vigneti alla scoperta della bellezza delle campagne e delle vigne nel periodo autunnale.
La magia dei colori, i profumi d’autunno e il fruscio delle foglie cadute, accompagneranno i nostri visitatori alla scoperta del nostro lavoro!



(Durata 1h/1h e 30 circa — si consiglia abbigliamento adeguato e scarpe comode. Pendenza da percorrere soggetta a variazioni)

ORE 16.30 : Visita ai caratteristici “crotin”, luoghi magici dove viene fatto affinare il vino e, in passato, rifugi durante la grande guerra; visita
alla cantina e alla scoperta di metodi di vinificazione alternativi.... LE ANFORE!!!

ORE 17.30 : Degustazione di n°3 vini (1 bianco, 1 rosato, 1 rosso) accompagnata da prodotti locali.

In omaggio, in degustazione, il nostro nuovissimo Langhe Nebbiolo 2016 “Pandorae Vas” con 1 anno di affinamento in anfora!

E per i piti piccoli... Merenda con i nostri prodotti!!! (COSTO: 5,00 EURO)

COSTO DEL POMERIGGIO: 13,00 euro / persona

DOMENICA 12 NOVEMBRE

ORE 11.00 : Visita ai caratteristici “crotin”, luoghi magici dove viene fatto affinare il vino e, in passato, rifugi durante la grande guerra; visita
alla cantina e alla scoperta di metodi di vinificazione alternativi.... LE ANFORE!!!

ORE 12.30 : “A PRANZO COL PRODUTTORE” — Pranzo degustativo a base di prodotti dell’azienda, nel corso del quale verranno degustati n°3 vini
(1 bianco, 1 rosato, 1 rosso) con spiegazioni tecniche.

In omaggio, in degustazione, il nostro nuovissimo Langhe Nebbiolo 2016 “Pandorae Vas” con 1 anno di affinamento in anfora

ORE 15.00 : Passeggiata nei vigneti alla scoperta della bellezza delle campagne e delle vigne nel periodo autunnale.

La magia dei colori, i profumi d’autunno e il fruscio delle foglie cadute, accompagneranno i nostri visitatori alla scoperta del nostro lavoro!
(Durata 1h/1h e 30 circa — si consiglia abbigliamento adeguato e scarpe comode. Pendenza da percorrere soggetta a variazioni)

COSTO DELLA GIORNATA: 30,00 euro / persona (10,00 euro per i bambini)

N.B. =1 VOSTRI AMICI A 4 ZAMPE SONO | BENVENUTI!

Santo Stefano Belbo

CASCINA FONTANETTE
Via Stazione 31

tel. 0141844227 oppure 360415269
arianofranco@gmail.com

PROGRAMMA

Sabato e domenica 11-12 novembre

Siete i benvenuti per la visita ai vigneti, alla cantina e degustazione con salumi e formaggi.
3 vini 8€

5vini 15€

In occasione di San Martino, si degustera il nuovo Dolcetto vendemmia 2017



